
la carte
D E S  G A L E T T E S

TOUTES NOS GALETTES SONT RÉALISÉES AVEC DE LA FARINE BIO DE SARRASIN
(SANS GLUTEN).

POSSIBILITÉ DE LES RÉALISER AVEC UNE PÂTE AU FROMENT

LA BELLOTA 
ŒUF MIROIR, EMMENTAL & JAMBON DE PORC IBÉRIQUE

LA PISTACCHIO 
CRÈME DE PISTACHE, MORTADELLE PISTACHE, STRACCIATELLA,
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PESTO DE PISTACHE & ÉCLATS DE
PISTACHE

LA PASTRAMI 
BRUNOISE DE COURGETTES, PESTO ROUGE, MOZZARELLA FIOR DI
LATTE, OEUF MIROIR, PASTRAMI DE BOEUF & CRÈME DE
BALSAMIQUE

LA BOUDIN NOIR 
EMMENTAL, BOUDIN NOIR DE WAGYU, POMMES ROTIES AU FOUR,
OIGNONS ROUGES CONFITS & CRÈME DE MOUTARDE À
L’ANCIENNE 

NOS PRODUITS
D’EXCEPTIONS

16.90€ 

17.90€ 

16.90€ 

16.90€ 

LA GRECQUE
SALADE VERTE, FETA, TOMATES, PERLE DE MOUTARDE, PESTO
DE BASILIC, RILLETTE DE CHARCUTERIE OU SAUMON &
VINAIGRETTE DE CIDRE

LA VEGE 
FRUITS DE SAISON, LÉGUMES DE SAISON & VINAIGRETTE DE
CIDRE

 NOS SALADES

16.90€ 

16.90€ 

SERVIES DANS UNE DÉLICIEUSE GALETTE
CROUSTILLANTE DE SARRASIN

LA COMPLETE 
ŒUF MIROIR, EMMENTAL & JAMBON BLANC 

LA 3 FROMAGES 
GORGONZOLA, EMMENTAL, MOZZARELLA FIOR DI LATTE &
ORIGAN 

LA CHÈVRE 
CHÈVRE, ÉPINARDS À LA CRÈME, MIEL & NOIX (OPTION AVEC
ŒUF + 2€) 

LA FORESTIÈRE
EMMENTAL, JAMBON BLANC, CHAMPIGNONS & CRÈME 
(OPTION AVEC ŒUF + 2€) 

LA BRETONNE 
ŒUF MIROIR, EMMENTAL & SAUCISSE AU SEL DE GUÉRANDE 

LA NORDIQUE 
EMMENTAL, SAUMON FUMÉ, FONDUE DE POIREAUX, CRÈME &
CITRON (OPTION AVEC ŒUF + 2€)

LA VÉGÉTARIENNE 
EMMENTAL, CRÈME DE BALSAMIQUE, LÉGUMES DE SAISON AU 
BEURRE & AROMATES (OPTION AVEC ŒUF + 2€) 

NOS CLASSIQUES
10.90€ 

14.90€ 

12.90€ 

14.90€ 

14.90€ 

15.90€ 

13.90€ 

LA PISSALADIERE 
OIGNONS ROUGES, EMMENTAL, OLIVES NOIRES, ANCHOIS &
ORIGAN

LA SPÉCIALE SUD-OUEST 
ŒUF MIROIR, EMMENTAL, MAGRET FUMÉ, GÉSIERS CONFITS,
LARDONS FUMÉS, POMMES DE TERRE RÔTIES, OIGNONS ROUGES
CONFITS & PESTO DE BASILIC 

LA TRUFFEE 
BURRATA TRUFFÉE, JAMBON BLANC & TAPENADE DE TRUFFE 

LA GUÉMÉNÉ
ŒUF MIROIR, EMMENTAL, ANDOUILLE DE GUÉMÉNÉ, OIGNONS
ROUGES CONFITS & CRÈME DE MOUTARDE À L’ANCIENNE 

LA FERMIERE
POULET FERMIER RÔTI AUX HERBES, CHAMPIGNONS, OIGNONS
ROUGES & EMMENTAL (OPTION AVEC ŒUF + 2€)

LA CÉCINA
PESTO ROUGE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, TOMATES RÔTIES
AU FOUR, CÉCINA (BOEUF) & CRÈME DE BALSAMIQUE

NOS COUPS DE COEUR

16.90€ 

16.90€ 

15.90€ 

15.90€ 

15.90€ 

16.90€ 

SUPPLÉMENT SALADE : 3.00 €

LES SUPPLÉMENTS SALÉS : 
OEUF
JAMBON BLANC
EMMENTAL
CHÈVRE
MOZZARELLA FIOR DI LATTE
BURRATA TRUFFÉE
TAPENADE DE TRUFFE
SAUCISSE 
BELLOTA
CECINA
BOUDIN DE WAGYU 

3.00 €
3.00 €
3.00 €
3.00 €
4.00 €
4.00 €
4.00 €
4.90 €
4.90 €

2.00 €

TOUS LES PRIX AFFICHÉS SONT TTC ET LE
SERVICE EST COMPRIS. 

LE RESTAURANT TIEN T À VOTRE
DISPOSITION LA LISTE DES ALLERGÈNES. 

Suivez-nous sur les réseaux
@labellesuzette_bdx

 6 rue Louis
Combes 

33000 Bordeaux
09 52 44 26 18 

4.90 €



la carte
D E S  C R Ê P E S

TOUTES NOS CRÊPES PEUVENT ÊTRE RÉALISÉES EN GALETTE DE
SARRASIN (SUPPLÉMENT 2€)

 9.00€ 
 9.00€ 

BEURRE SALÉ & SUCRE
BEURRE SALÉ & SUCRE ROUX
BEURRE SALÉ, SUCRE & CITRON
FRAIS PRESSÉ
CHOCOLAT NOIR MAISON
(OPTION ÉCLATS DE NOISETTES OU NOIX DE COCO RÂPÉE OU
AMANDES EFFILÉES + 2€) 

CHOCOLAT NOIR OU NUTELLA &
CHANTILLY MAISON  
CHOCOLAT NOIR OU NUTELLA &
BANANE 
(OPTION ÉCLATS DE NOISETTES OU NOIX DE COCO RÂPÉE OU
AMANDES EFFILÉES + 2€)

CARAMEL BEURRE SALÉ MAISON
SIROP D’ÉRABLE
CONFITURE MAISON
MIEL ARTISANAL
MIEL ARTISANAL & CITRON FRAIS
PRESSÉ
CRÈME DE MARRON D’ARDÈCHE 

NOS CLASSIQUES
 4.50€ 

 4.90€ 

 5.50€ 

 5.90€ 

 6.90€ 

 7.50€ 

LA BANANE
BEURRE SALÉ, COMPOTÉ DE BANANE, SUCRE ROUX & RHUM
BRUN FLAMBÉ

LA POMME
POMMES RÔTIES AU FOUR AU SUCRE DE CANNE, CARAMEL
BEURRE SALÉ & SPÉCULOOS 

LA VANILLE 
GLACE VANILLE, CARAMEL BEURRE SALÉ & CHANTILLY MAISON 

LA CANNELÉ
ÉCLATS DE CANNELÉS TORRÉFIÉS, GLACE À LA NOISETTE,
CARAMEL BEURRE SALÉ & CHANTILLY MAISON 

LA SUZETTE   
SUZETTE FLAMBÉE AU GRAND MARNIER : SUCRE, JUS D’ORANGE
PRESSÉ & ZESTE D’ORANGE

LA POIRE 
POIRE POCHÉE AU CIDRE, AMANDES EFFILÉES, CHOCOLAT NOIR
& CHANTILLY MAISON

LA NORMANDE
POMMES RÔTIES AU FOUR AU SUCRE DE CANNE, CARAMEL
BEURRE SALÉ, FLAMBÉE AU CALVADOS 

LA 100% SARRASIN
GALETTE SARRASIN, MIEL SARRASIN, GLACE SARRASIN &
SARRASIN TORRÉFIÉ

LA MADAGASCAR
SIROP DE VANILLE DE MADAGASCAR INFUSÉ MAISON & SUCRE

LES SUPPLÉMENTS SUCRÉS : 
ÉCLATS DE NOISETTES / NOIX DE COCO RÂPÉE / AMANDES
EFFILÉES / BISCUITS DE SPÉCULOOS ÉMIETTÉS
CHANTILLY MAISON
BOULE DE GLACE (SÉSAME NOIR / SARRASIN +1€)
FLAMBAGE (CALVADOS / GRAND MARNIER / COGNAC / RHUM)

NOS COUPS DE COEUR
 8.90€ 

 7.90€ 

 8.50€ 

 8.90€ 

 9.90€ 

 8.90€ 

 8.90€ 

 9.90€ 

 8.90€ 

NOS INCONTOURNABLES
GLACES

NOS PARFUMS DE GLACE : 
VANILLE
NOISETTE
CHOCOLAT
FRAISE
CRÈME DE CITRON
ABRICOT SORBET
FRAMBOISE SORBET
SÉSAME NOIR (+1€)
SARRASIN (+1€)

1 BOULE
2 BOULES
3 BOULES

 3.50€ 
 5.50€ 
 6.50€ 

SUCRE GLACE 
CHOCOLAT NOIR MAISON
(OPTION AVEC ECLATS DE NOISETTES
OU NOIX DE COCO RÂPÉE OU AMANDES EFFILÉES + 2€) 

CHOCOLAT NOIR OU NUTELLA &
CHANTILLY MAISON 
CHOCOLAT NOIR OU NUTELLA &
BANANE NUTELLA 
(OPTION AVEC ÉCLATS DE NOISETTES OU NOIX DE COCO RÂPÉE
OU AMANDES EFFILÉES + 2€) 

CARAMEL BEURRE SALÉ MAISON 
SIROP D’ÉRABLE
CONFITURE MAISON
MIEL ARTISANAL
CRÈME DE MARRON D’ARDÈCHE
LA POMME
LA CANNELÉ
POIRE & CHOCOLAT NOIR
VANILLE

NOS INCONTOURNABLES
GAUFRES LIEGOISES

 5.50€ 
 6.00€ 

 7.90€ 

 6.90€ 
 8.50€ 

 6.90€ 

 7.00€ 

 6.90€ 

 7.00€ 

 8.90€ 
 9.00€ 

ACCOMPAGNEZ NOS INCONTOURNABLES
CRÊPES DE BOISSONS CHAUDES OU

FROIDES ET PROFITEZ D’UN INSTANT DE
DOUCEUR

RIEN QUE POUR VOUS

 6.50€ 
 6.90€ 

 5.90€ 

 5.90€ 

 6.90€ 

 6.90€ 

 4.00€ 
 3.00€ 
 2.00€ 

 2.00€ 

 7.00€ 



la carte
D E S  V I N S  E T  A L C O O L S

LES VINS
LES VINS ROUGES : 
VIN AU VERRE 12CL

LES VINS A LA BOUTEILLE :  
PETIT SOLEIL
BORDEAUX SUPÉRIEUR
BAULOS CHARMES 
PESSAC LÉOGNAN
DOMAINE BRUSSET
CÔTE DU RHÔNE 
CHATEAU PERRON 37,5CL
GRAVES

LES VINS BLANCS : 
VINS AU VERRE 12CL 
 
VINS A LA BOUTEILLE :
THIEULEY
BORDEAUX
FUMÉES BLANCHE
CÔTE DE CASCOGNE
MELODY
MOELLEUX, CÔTE DE GASCOGNE 

LES VINS ROSES : 
VINS AU VERRE 12CL

VINS A LA BOUTEILLE :
PETIT GRIS
BORDEAUX
ALZITELLA
CORSE

LES PETILLANTS :
VERRE DE PROSECCO 12CL 
PROSECCO 75CL

CIDRES ET BIERES

  7.90€ 
  7.90€ 
  7.90€ 
  7.90€ 
 6.90€ 
 6.90€ 

19.90€ 
19.90€ 
19.90€ 
19.90€ 

 5.90€ 
11.90€ 
20.90€ 

NOS BOUTEILLES 33CL
CIDRE L’HERBORISTE INFUSÉ GINGEMBRE YUZU
CIDRE L’HERBORISTE INFUSÉ MENTHE YUZU
CIDRE L’HERBORISTE INFUSÉ SARRASIN
CIDRE L’HERBORISTE INFUSÉ ROSE
CIDRE SORRE BRUT
CIDRE SORRE SAVEUR CHÂTAIGNE 

NOS BOUTEILLES 75CL  
CIDRE SORRE BRUT
CIDRE SORRE DOUX
CIDRE SORRE LE ROSÉ
CIDRE SORRE LE POIRÉ

NOS CIDRES PRESSIONS  
CIDRE BRUT OU DOUX, 25CL 
CIDRE BRUT OU DOUX, 55CL 
CIDRE BRUT OU DOUX, 1L
 
NOS BIÈRES
BIÈRE ST OMER, 25CL
BIÈRE ST OMER, 50CL 
BIÈRE SANS ALCOOL « LA GOUDALE » 0% 25CL 
PANACHÉ, 25CL
PANACHÉ, 50CL
MONACO, 25CL 
MONACO, 50CL

  5.00€ 
 7.00€ 
 4.90€ 
 5.50€ 
 7.50€ 
 5.50€ 
 7.50€ 

24.00€ 

36.00€ 

29.00€ 

20.00€ 

26.00€ 

22.00€ 

22.00€ 

22.00€ 

24.00€ 

 7.00€ 

  7.00€ 
22.00€ 

 7.00€ 

 7.00€ 

APÉRITIFS
  7.00€ 

 6.00€ 

KIR VIN BLANC
MÛRE, CASSIS, PÊCHE
KIR BRETON (CIDRE)
MÛRE, CASSIS, PÊCHE
RICARD (SUPP SIROP + 0,50€)
LILLET OU MARTINI (BLANC, ROUGE, ROSÉ LILLET)
PORTO BLANC OU ROUGE
PINEAU BLANC
CHOUCHEN 

CARTE DES COCKTAILS SUR DEMANDE

 4.50€ 
 6.00€ 
 6.00€ 
 6.00€ 
 6.00€ 

TOUS LES PRIX AFFICHÉS SONT TTC ET LE
SERVICE EST COMPRIS. 

LE RESTAURANT TIEN T À VOTRE
DISPOSITION LA LISTE DES ALLERGÈNES. 

Suivez-nous sur les réseaux
@labellesuzette_bdx

 6 rue Louis
Combes 

33000 Bordeaux
09 52 44 26 18 



la carte
D E S  B O I S S O N S  M A I S O N

POUR LES PLUS GOURMANDS,
TOUTES NOS BOISSONS CHAUDES

ET GLACÉES PEUVENT ÊTRE
DÉCLINÉES FAÇON VIENNOIS,
AVEC UN SUPPLÉMENT DE 2€

OU AVEC DU SIROP MONIN +1€
CARAMEL, COOKIE OU VANILLE

BISSAP 50CL
FLEUR D’HIBISCUS, MENTHE FRAÎCHE &
CASSONADE INFUSÉ
P’TIT BOOST 50CL
THÉ VERT, THYM, GINGEMBRE, MIEL & CITRON
INFUSÉ
ORANGE PRESSÉE 25CL 
CITRON PRESSÉ 25CL
CITRONNADE 50CL
CITRON VERT, CITRON JAUNE, MENTHE FRAÎCHE,
EAU & SUCRE ROUX INFUSÉ
CASCARA 50CL
INFUSION DE PEAU & PULPE DE FRUIT DE COFFEA
ARABICA SERVIE AVEC DE L’EAU GAZEUSE
(BOISSON RAFRAICHISSANTE AU BON GOUT DE CERISE &
FLEUR D’ORANGER)
THÉ GLACÉ DU MOMENT 50CL

NOS BOISSONS MAISON
  5.00€ 

 5.00€ 

 5.50€ 
 5.00€ 
 5.00€ 

 5.00€ 

 5.00€ 

EAU PLATE OU EAU PÉTILLANTE ABATILLES 50CL
(OPTION SIROP + 0.50€)
EAU PLATE OU EAU PÉTILLANTE ABATILLES 1L
(OPTION SIROP + 0.50 €)
SIROP À L’EAU 50CL
GRENADINE, MENTHE, FRAISE, PÊCHE, CITRON,
ORGEAT
DIABOLO 33CL
GRENADINE, MENTHE, FRAISE, PÊCHE, CITRON,
ORGEAT 
SODAS 33CL
COCA-COLA, COCA-COLA ZÉRO, ORANGINA, ICE
TEA, OASIS, OGEU GAZEUSE, LIMONADE (OPTION
SIROP + 0.50€)
TONIC KASKAD 20CL
GINGER BEER KASKAD 20CL
JUS DE POMME ARTISANAL SORRE 33CL
JUS DE POMME PÉTILLANT ARTISANAL SORRE 33CL
BIÈRE SANS ALCOOL « LA GOUDALE » 0% 25CL  

BOISSONS FRAÎCHES
  4.50€ 

 5.50€ 

 3.50€ 

 4.00€ 

 4.00€ 

 5.90€ 
 5.90€ 

 4.50€ 

la carte
D E S  B O I S S O N S  C H A U D E S

 E T  G L A C É E S
LES CAFÉS : 
EXPRESSO
DÉCAFÉINÉ
NOISETTE
ALLONGÉ
AMERICANO
CAFÉ LATTE
CAPPUCINO
CAFÉ VIENNOIS
DOUBLE EXPRESSO

LES THÉS :
THÉS NOIRS, THÉS VERTS, ROOIBOS, INFUSIONS

LES CHOCOLATS CHAUDS
CHOCOLAT CHAUD
CHOCOLAT VIENNOIS

LES SUPPLÉMENTS :
(LAIT VÉGÉTAL
SIROPS MONIN : COOKIE / VANILLE / CARAMEL
CHANTILLY

NOS BOISSONS CHAUDES NOS BOISSONS GLACÉES
CAFÉ GLACÉ
CAFÉ LATTE GLACÉ
CHOCOLAT GLACÉ
CHAÏ GLACÉ
THÉ GLACÉ

 4.50€ 

 2.00€ 
 2.50€ 
 2.50€ 
 2.50€ 
 2.90€ 
 4.90€ 
 4.90€ 
4.90€

 4.00€ 

 4.90€ 

 4.90€ 
 5.90€ 

 0.50€ 
 0.50€ 
 2.00€ 

 4.00€ 
 5.00€ 
 5.00€ 

 5.00€ 

 5.00€ 

 4.90€ 


